ENTRADAS FRIAS

Burrata con Tomates de Temporada
Ensalada de Higos y Esparragos Trigueros
Ensaladilla Zoila
Ensalada Templada de Langostinos en Tempura
Tomate de la Huerta, Queso Feta y Alifilo de Orégano
Gazpacho con Centolla
Anchoas del Cantabrico
Ceviche de Corvina
Carpaccio de Gambas Rojas
Tartar de Atun del Mediterraneo en Hoja Shiso
Salpicon de Marisco
Cecina de Wagyu
Jamoén Ibérico, Seleccion Privada

SABORES CALIENTES

Croquetas de Jamén
Zamburinas al Parmesano
Cazuelita de Langostinos con Huevos y Patatas

Almejas ala Sarten

Gambas Blancas en Tempura

Pulpo Aji Panca con Patatas Tierra
Calamar Baby Frito
Chipirones Pelayo
Flor de Alcachofa con Jamon Ibérico y Huevo Poché
Cigalitas Fritas
Flor de Calabacin en tempura

ARROCES & VERDURAS

Arroz meloso con Pitu (2 Personas)
Arroz salteado con Cordorniz
Menestra de verduras con Huevo Pochée
Verduras a la Brasa

Se lleva a cabo la congelacion previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, cumpliendo con el REAL DECRETO1420/2006, de 1 de di-
ciembre, sobre prevencion de la parasitosis por Anisakis.Informacion de alérgenos a disposicion del consumidor segtin lo establecido en el Reglamento EU
1169/201. Los precios incluyen el 10% de IVA. Aperitivo y pan de nuestro obrador 3€. Este precio se vera incrementado un 10% en terraza.
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PESCADOS A LA BRASA

Lubina del Mediterraneo con Patatas al Graten
Bacalao Negro a la Parrilla
Pixin del Cantabrico a la Brasa
Rodaballo Salvaje (2 Personas)
Lenguado al Grill con Mantequilla Citrica

DE LA TIERRA

Steak Tartar
Albondiga de Rabo de Toro con Cremoso de Patatas

Pollo Picanton de Indias =
Lomo Alto de Red Angus B
Escalopines de Ternera al Queso Cabrales
Solomillo nacional a la parrilla &

Entrafia de Black Angus con Chimichurri
\— Chuletdn de Cebon a la Brasa (1kg)

PASTA

Risotto de Sémola con Trufa Negra
Pasta Aurea con Langostinos en Salsa de Pomodoro
’/ Linguine con Almejas

EL HORNO DE AUREA

Lasana de Jarrete
Pizza Trufada y Huevo de Corral
Pizza de Mortadella
Pizza de Colmenillas
Lasafia de Alcachofas y Calabacin

£En la noche estrellada
Brilla la luna plateada
Entre susurros de la brisa
£l amor se hace poesia.

Emilia Pardo Bazan

Se lleva a cabo la congelacion previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, cumpliendo con el REAL DECRETO1420/2006, de 1 de di-
Y ciembre, sobre prevencion de la parasitosis por Anisakis.Informacion de alérgenos a disposicion del consumidor segtin lo establecido en el Reglamento EU
p———— 1169/201. Los precios incluyen el 10% de IVA. Aperitivo y pan de nuestro obrador 3€. Este precio se vera incrementado un 10% en terraza.



