CONTENIDO EN ALERGENOS DE CADA PLATO

PLATOS

\ Ir{"
HUEVOS PESCADO % 4

SULFITOS,

ENTRADAS | IAS

BURRATA CON TOMATES DE
TEMPORADA

ENSALADA DE HIGOS Y ESPARRAGOS
TRIGUEROS

ENSALADILLA ZOILA

ENSALADA TEMPLADA DE
LANGOSTINOS EN TEMPURA

TOMATE DE LA HUERTA,
QUESO FETA Y ALINO DE
OREGANO

GAZPACHO CON CENTOLLA

ANCHOAS DEL CANTABRICO

CEVICHE DE CORVINA

CARPACCIO DE GAMBAS ROJAS

TARTAR DE ATUN DEL MEDITERRANEO
EN HOJA SHISO

SALPICON DE MARISCO

2
2
_|

— | 2 | H| 2| <
2
_|
2

CECINA DE WAGYU

JAMON SELECCION PRIVADA

= contiene ; T=trazas

Fecha de revision: 23/04/2026

Responsable: JEFE DE COCINA “ULTRAMARINOS AUREA”




CONTENIDO EN ALERGENOS DE CADA PLATO

—  @EOLOLECEEEE®E
APIO CEREALES | RRUSTACEQ HUEVOS PESCADO l:::;;' LACTEOS ) FRITOS MACAHUET, SESAMO SOJA SULFITOS,
SABORES CALIENTES

S — NN T N TR N TP T TR TR TR T A

ZAMBURINAS AL PARMESANO T T N N

S B s Vi T BE

LANGOSTINOS TIGRE

ALMEJAS A LA SARTEN T v T T v

GAMBAS BLANCAS EN TEMPURA v v Tf* T T T T T N T \

PULPO AJi PANCA CON PATATAS TIERRA V N \ N

CALAMAR BABY FRITO T T | TfF | Tf T T | T TR | N T T

CHIPIRONES PELAYO N T T N Tf* T | TF | TfF | Tf T N

FLORES DE ALCACHOFAS CON N N

JAMON IBERICO Y HUEVO POCHE

CIGALITAS FRITAS \ T | N TR N T T T T | T | T | Tf* \

FLOR DE CALABACIN EN TEMPURA T \ T \ \ T T T T T

V= contiene ; T= trazas Tf* = Trazas Freidora

Fecha de revision: 23/04/2026

Responsable: JEFE DE COCINA “ULTRAMARINOS AUREA”




CONTENIDO EN ALERGENOS DE CADA PLATO

PLATOS

SULFITOS,

7N
,3‘74 F«;:?;:d %\\
) DAl i jﬂ |
\ Bl J)
HUEVOS PESCADO VLTRAMU; LACTEOS
) —

ARROCES Y VERDURAS

ARROZ MELOSO CON PITU

\ \

MENESTRA DE VERDURAS CON

\/
ARROZ SALTEADO CON CODORNIZ \/ \/ \/ \/
HUEVO POCHE \/

VERDURAS A LA BRASA

= contiene ; T=trazas

Fecha de revision 23/04/26 Responsable: JEFE DE COCINA “ULTRAMARINOS AUREA”



CONTENIDO EN ALERGENOS DE CADA PLATO

N (GE) ()7
PLATOS & ( Cd ) ( 4 )
CRCI;ECLES R HUEVOS ‘wi:,tLTRAMU:Z,; LACTEOS '\N{osn\z%y SESAMO SULFITOS
PESCADOS ALA BRASA
LUBINA DEL MEDITERRANEO CON N \
PATATAS AL GRATEN
BACALAO NEGRO A LA PARRILLA \
PIXIN DEL CANTABRICO A LA BRASA N v

RODABALLO SALVAJE (2PERSONAS)

<

LENGUADO AL GRILL CON MANTEQUILLA \/ \/ \/
CITRICA

DE LA TIERRA

STEAK TARTAR \/ \/ \/ \/
ALBONDIGA DE RABO DE TORO CON \ \/ T T
CREMOSO DE PATATAS

<

<l =2 | =2 2 | 2| 2] 2| 2
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SORBETE DE MANDARINA
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